
antipasti 
 
 

 
Tagliere di salumi con verdure sott’olio        € 7,00 
Gemischter Auschnitt  -  Cold cuts    
 
Carpaccio di carne salata con rucola e parmigiano      € 8,00   
Rohes Rindfleisch mit Parmesan  -  Paper-thin slices of raw beef with parmesan  
  
Prosciutto crudo con melone           € 6,00 
Parma Schinken mit Melone  -  Row ham & melon 
 
Mozzarella caprese             € 6,00 
Mozzarella mit Tomaten  -  Mozzarella, tomatoes, oregano   
  
Formaggella alla griglia con insalatina di frutta e verdura     € 6,00   
Käse vom Grill  mit Gemüse und Obstsalat         
  
Bruschetta al pomodoro fresco          € 4,50    
Geröstete Brotscheibe mit frische Tomaten  -  Toast with tomatoes & garlic 
 
Carpaccio di piovra con insalatina dello chef*       € 8,50 
Krakesalt  -  Salad of octopus 
 
Fettine di salmone affumicato con crostini burrati       € 8,00 
Geräucherter hauchdünne Lachsscheiben  -  Smoked salmon with toast 
  
Code di gambero con porri e pancetta*         € 9,00 
Garnelenschwänze mit Lauch und Bacon  -  Prawn tails with leeks and bacon     
 
Frittura di gamberoni al sesamo*          € 10,00 
Garnelen Fritüre mit Sesamkörner  -  Fried prawn tails with sesame seeds 
 
Sauté di cozze e vongole*           € 9,00 
Miesmuschel und Venusmuschel Sauté  -  Mussels and Clams Sauté 
 
Pane e coperto Brot und Gedeck - Cover charge       € 1,00    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



primi piatti 
 
 

 
Spaghetti al pomodoro e basilico           € 5,00 
Spaghetti mit Tomatensauce - Spaghetti with tomato sauce 
 
Spaghetti aglio olio e peperoncino           € 5,00  
Spaghetti mit Öl u. Knoblauch - Spag. with oil, garlic, chili pepper  
 
Spaghetti alla carbonara             € 6,00 
Spag. mit Bauchspeck, Eigelb, Parmesankäse -   
Spag. with cream, bacon, egg, parmesan   
 
Tagliatelle alla bolognese                   € 6,00  
Bandnudeln mit Fleischsauce -  Tagliatelle with meat sauce 
 
Tagliatelle ai funghi porcini*                   € 7,00   
Bandnudeln mit Steinpilzen  - Tagliatelle wiht wild mushrooms 
 
Risotto con funghi di bosco e erbe aromatiche*       € 8,00     
Risotto mit Pilze und Gewürze - Risotto with mushrooms and aromatic herbs 
 
Risotto giallo al gorgonzola e pancetta croccante       € 7,00     
Gelbe Risotto mit Gorgonzola und Bacon -  
Yellow Risotto with Gorgonzola-cheese & bacon 
 
Garganelli alla formaggella di Tremosine e salsiccia        € 7,00    
Nudeln mit Tremosine Käse, Wurst und Tomaten - Pasta with cheese & sausage 
 
Caserecce con gamberi e zucchine            € 8,00    
Nudeln mit Garnelen und Zucchini - Pasta with prawn tails and courgettes     
 
Gnocchetti ai funghi con pomodorini e formaggio fumé      € 7,50    
Gefüllte Gnocchi mit Pilzen mit Tomaten und geräucherte Käse 
Mushrooms dumplings with tomatoes and smoked cheese  
                                    
Fiocchi al gorgonzola e pere al burro fuso         €8,00 
Gefüllte Tortellini  mit Gorgonzola-Käse und Birnen mit Butter und Salbei 
Ravioli with gorgonzola-cheese and pears 
 
Paccheri allo scoglio*            € 8,50 
Nudeln mit Meeresfrüchte - Pasta with seafood  
 
Lasagne alla bolognese            € 6,00
          
Zuppa di verdura            € 4,00 
Gemüsesuppe -  Vegetable soup           
 
Crema di pomodoro            € 4,00   
Tomatensuppe -  Cream fo tomato soup           
 
Crema di funghi porcini           € 4,00 
Pilzecremesuppe -  Cream of mushrooms soup        
  
   
 
 
 

* alcuni ingredienti potrebbero essere congelati - Einige Zutaten könnten tiefgefroren sein  
Some ingredients could be frozen 



secondi piatti 
 
 

 
Cotoletta alla milanese            € 8,00  
Wiener Schnitzel -  breaded veal chop      
   
Scaloppine a piacere (limone, marsala, vino bianco)       € 8,00          
Kalbsschnitzel nach Belieben (mit Marsala, Zitrone, weiss Wein)  
Escalope of veal with lemon or marsala or white vine or mushrooms sauce 
      
Bistecca di manzo alla griglia          € 10,00 
Rindsteak vom Grill -  Grilled beef steak    
 
Torcione di manzo con salsa dello chef con zucchine saltate     € 13,00                               
Rindsteakroulade mit grüne Sauce und Zucchini 
Sirloin steak roll with green sauce and courgettes 
 
Tagliata di manzo al rosmarino           € 13,00 
Rumpsteak mit Rosmarin  
 
Petto di pollo “Cordon Bleu” con patatine e salsa Bernese*        € 12,00                               
Hünerbrüstchen “Curdon Bleu” mit Pommes und Bernese Sauce   
  
Costolette d’agnello alla griglia*           € 13,00 
Lammkoteletts vom Grill - Grilled lamb chops 
  
Omelette a piacere            € 5,00 
Omelette nach Belieben - Omelette how you want          
   
Scaloppa di trota con zucchine e erbe aromatiche       € 9,00          
Forellefilet mit Zucchini und Gewürzkräuter  
et of trout with courgettes and aromatic herbs  
     
Filetto di persico al curry*            € 9,00    
Barschfilet mit Curry - Filet of perch with curry  
 
Rombo arrosto al brandy*           € 15,00          
Gebratene Glattbuttscheibe mit Ingwer - Roast brill with brandy     
 
 
Su richiesta menu di pesce fresco (da ordire con 3 giorni di anticipo) 
Auf Wunsch frische Fischgerichte (auf Bestellung 3 Tage im Voraus) 
On request fresh fish menu (to order with 3 days in adwance) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* alcuni ingredienti potrebbero essere congelati - Einige Zutaten könnten tiefgefroren sein  
Some ingredients could be frozen 



contorni 
 

Patate fritte *             € 3,00    
Pommes Fritte -  Chips        
 
Crocchette di patate * 
Kartoffelkroketten - Potato croquettes         € 3,00    
 
Verdure alla griglia 
Gemüse vom Grill - Grilled vegetables         € 4,00    
 
Contorno del giorno 
Tages Beilage - today’s vegetables          € 3,00    
 
Insalata mista piccola 
Kleine gemischter Salat- Mixed salad         € 3,00    
 
Insalata mista grande 
Grosser gemischtexr Salat- Big mixed salad        € 4,00  
 
Insalata di pomodori  
Tomatensalat - Tomatoes           € 3,00  

 
 

Insalate 
 
Insalata speciale  lattuga - pomodori - tonno - mozzarella      € 5,00    
Kopfsalat - Tomaten - Thunfisch - Mozzarella 
Lettuce - tomatoes - tuna - mozzarella  
 
Insalata Campagnola  rucola - pomodorini - grana        € 5,00    
Rauke- Tomaten - Parmesankäse 
Rocket - tomatoes - parmesan cheese 
 
Insalata fantasia lattuga - carote -  prosciutto - emmenthal - mais     € 5,00    
Kopfsalat - Karotten - Schinken - Emmenthaler Käse - Mais 
Lettuce - ham - cheese - corn  
 
Insalata mediterranea  pomodori-peperoni-olive-capperi-cipolle-alici   € 5,00    
Tomaten - Peperoni - Oliven - Kappern - Zwiebeln - Sardellen  
Tomatoes, onions, peppers, acciughe, olive, capper  

 
 
 
 
 
 

* alcuni ingredienti potrebbero essere congelati - Einige Zutaten könnten tiefgefroren sein  
Some ingredients could be frozen 



children menu 
 

Piccolini al pomodoro             € 3,00          
Mini Nudeln mit Tomatensauce - Small pasta with tomato sauce 
     
Piccolini alla crema di formaggi           € 4,00          
Mini Nudeln mit Käsecreme - Small pasta with cream of cheese 
    
Piccolini al ragu di carne             € 4,00          
Mini Nudeln mit Fleischsauce - Small pasta with meat ragout 
     
Piccolini all’olio di oliva nostrano           € 3,00          
Mini Nudeln mit bio Olivenöl - Small pasta with bio oil 
 
Mini tortellini agli spinaci e parmigiano con panna       € 5,00          
Gefüllte mini Tortellini mit Spinat und Parmesan mit Sahne 
Stuffed small tortellini with spinaches, parmesan, cheese and single cream  
     
Mini lasagna alla bolognese            € 4,00          
Kleine Portion Lasagne -  Small serving of lasagne  
 
 
 
 
Mini cotoletta alla milanese            € 7,00          
Kleine Wiener Schnitzel - Small breaded veal cutlet 
     
Hamburgher alla piastra            € 7,00          
Hamburgher vom Grill - Grilled hamburger 
 
Petto di pollo al burro             € 7,00          
Hünerbrüstchen mit Butter - Chicken breast with butter 
 
 
 
 
CONTORNI A SCELTA - BEILAGE AUSWAHL - OF YOUR CHOICE 
 
Patate fritte * 
Pommes Fritte - French-fried potatoes   
         
Crocchette di patate * 
Kartoffelkroketten - Potato croquettes 
      
Carotine all’olio * 
kleine Möhren mit  - Olivenöl - Small carrots with olive oil  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* alcuni ingredienti potrebbero essere congelati - Einige Zutaten könnten tiefgefroren sein  
Some ingredients could be frozen 



dessert 
 
Gelato misto             € 3,00    
Gemischtes Eis - Ice cream      
 
Baby ice-coffee               € 3,50   
Baby Eis-Kaffe 
 
Sorbetto al limone             € 2,50 
Zitronen Sorbet - Lemon sorbet 
 
Semifreddo della casa             € 3,00    
Halbgefrorenes - Iced mousse 
 
Meringata*              € 3,00 
Meringe mit Eis - Ice-cream meringhe 
 
Torta di mele               € 3,00  
Apfeltorte - Aple cake 
 
Torta al cioccolato              € 3,00      
Schoko Torte - Chocolate cake 
 
Tiramisù                 € 3,00  
 
Creme Caramel             € 2,50  
 
Budino al cioccolato fondente          € 2,50  
Schmelzschokoladenpudding - Pure chocolate pudding    
 
Panna cotta              € 3,00    
Panna cotta - Cream pudding with wild berries sauce 
 
Macedonia con gelato             € 3,00    
Obstsalat mit Eis - Fruitsalad with ice cream 
 
Frutta di stagione            € 3,00  
Obst - Fruits           
 
Formaggi misti               € 4,00    
Verschiedene Käsesorten -  Assorted cheese  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* alcuni ingredienti potrebbero essere congelati - Einige Zutaten könnten tiefgefroren sein  
Some ingredients could be frozen 



bevande analcoliche 
 
Aperitivi analcolici Alkoholfreier Aperitif         € 2,00 
Crodino, Sanbitter        
 
Acqua minerale 1 l  Mineralwasser - Mineral water       € 2,00 
 
Acqua minerale 0,50 l Mineralwasser - Mineral water       € 1,50 
 
Bibite 0,20 l - Getränke  - Soft drink          € 2,00 
Coca cola - Sprite - Aranciata - Lemonsoda - Spezi - Thè freddo  
 
Bibite 0,40 l - Getränke  - Soft drink          € 3,00 
Coca cola - Sprite - Aranciata - Lemonsoda - Spezi  
       
Sciroppi alla menta e amarena          € 1,50  
Pfefferminz- oder Sauerkirschsaft - Mint or sour-cherry syrup 
 
Succo di frutta - Fruchtsäfte - Fruit juice        € 2,00 
albicocca, pesca, pera, ananas, pompelmo, mela, arancia 
Aprikose, Pfirsich, Birne, Ananas, Pompelmuse , Apfel, Orang  
Apricot, peach, pears, pineapple, grapefruit, apple, orange 
          
 
 

 
bevande alcoliche 

 
Campari Soda             €  2,00 
 
Campari col bianco – Campari mit Weißwein - Campari with white wine   € 2,00 
 
Martini bianco, rosso, dry           € 2,00 
 
Bicchiere Prosecco - Glas Sekt - Glass sparkling wine                   € 2,00 
 
Aperol Spritz                                      € 3,50 
 
 



Birra piccola alla spina 0,20 l            € 2,50 
Kleines Bier von Fass - Small draught beer 
 
Birra grande alla spina 0,40 l           € 3,50 
Bier vom Fass - Draught beer 
 
Birra Beck’s             € 3,00 
 
Birra Moretti             € 3,00 
 
Birra Weizen             € 3,50 
 
Amari - Verdauungsliköre - Bitter liqueur        € 2,00 
Ramatoti, Averna, Montenegro, Jägermeister, Cynar, Braulio 
 
Fernet branca e Fernet menta          € 2,00 
 
Anima Nera - Lakritzelikör - Licorice liqueur        € 2,00 
 
Sambuca               € 2,00 
 
Liquore al mirtillo o fragoline          € 2,50 
Walderdbeer- oder Heidelbeer-Likör 
Strawberries or blueberries liqueur 
 
Brandy Vecchia Romagna, Stravecchio Branca       € 2,00 
 
Brandy  “Acquvite di Vino” Mazzetti         € 2,50 
 
Cognac Maison Chabasse Bowen V.S. 3 a.         € 4,00 
 
Cognac Maison Chabasse Bowen Napoleon 12 a.        € 5,00 
 
Grappa bianca              € 2,00 
 
Williams              € 2,00 
 
Grappe Pisoni e Berta            € 3,00 
Moscato, Chardonnay, Nosiola, Teroldego, Stravecchia 
 

Whisky              € 3,50 
Glen Grant, Ballantines, Jack Daniels, Chivas Reagal, Johnnie Walzer, J&B 
 

Gran Barquero Sherry             € 3,00 
 

Grand Marnier             € 2,50 
 
Cointreau              € 2,50 
 

        
     


